MENU WESELNE




Propozycja Sosnowa — 350 z1/osoba

Stala kRompozycja menu
4 dania gorace

Powitalny kieli wina jacego dla wszystkich Gosci

Zupa
Krem z biatych warzyw z prazonym migdatem i oliwa

Danie gté6 ser indy
Poledwiczki wieprzowe ze szpinakiem i papierem ryzowym z sosem pieprzowo-tymiankowym
Ziemniaki Grattine oraz satatka wiosenna z sosem vinegrette

Il danie na ciepto na wspélnych pétmiskach lub w podgrzewaczach
Karkéwka podawana z ziemniakami puree i fasolka szparagowa
Fantazja pierogowa

Zupa po pétnocy
Zurek na zakwasie domowym z kietbasa i jajkiem

Stata kompozycja 11 zimnych przekasek w stolach:

. Tatar wotowy z marynowanymi warzywami serwowoany
na debowych deskach wieloporcjowo

. Deska mies pieczonych i wedzonych z naszej wedzarni

. Rolada z boczku z musztarda francuska

Domowy pasztet z dodatkiem aromatycznych ziét

. Galantyna drobiowa z dodatkiem moreli i sliwki

w sosie imbirowo-brzoskwiniowym

Galareta z nézek wieprzowych na sposéb staropolski

. Sledz w kolorowym pieprzu

. Tortilla z kurczakiem i satatami

. Salatka Dworska z suszonym pomidorem, serem plesniowym
i prazonymi pestkami dyni i stonecznika

10. Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem

11. Domowe pikle

[GIE NN -

© ® N O

Dodatki:
Wybér pieczywa




Propozycja Bukowa — 400 z1/osoba

Wiasna kRompozycja menu
6 danh goracych

F y wina jacego dla wszystkich Gosci

Zupa (jedna do wyboru dla wszystkich)
Capuccino z grzybami i porem
Krem z biatych warzyw z prazonym migdatem i oliwa

Danie gté6 ser indy Inie (jedno do wyboru dla wszystkich)

Konfitowane udo z kaczki podawane z opiekanym ziemniakiem,

pieczonym jabtkiem oraz goracg zurawing

Poledwiczki wieprzowe ze szpinakiem i papierem ryzowym z sosem pieprzowo-tymiankowym
Ziemniaki Grattine oraz satatka wiosenna z sosem vinegrette

Bufet Staropolski serwowany przez Szefa Kuchni
Plonacy udziec wieprzowy (+do wyboru jedno z ponizszych)
Pierogi lub kartacze

Kiszka lub babka

Zeberka

11l danie ser na wspélnych pétmiskach (50% na 50%)
Karkéwka podawana z ziemniakami puree i fasolka szparagowa
Cordon blue kurczak faszerowany szynka parmeriska, podawany

z fasolkq szparagowa, z kolorowym ryzem i pestkami prazonymi

Zupa po péinocy (jedna do wyboru dla wszystkich)
Barszcz z pasztecikiem
Zurek staropolski




Propozycja Bukowa — 400 z1/osoba

Wiasna kRompozycja menu
6 danh goracych

Stata kompozycja 12 zimnych przekasek w stotach:
1. Tatar wotowy z marynowanymi warzywami serwowany
na debowych deskach wieloporcjowo

2. Deska mies pieczonych i wedzonych z naszej wedzarni
3. Rolada z boczku z musztarda francuska
4. Domowy pasztet z dodatkiem aromatycznych ziét
5. Galantyna drobiowa z dodatkiem moreli i sliwki
w sosie imbirowo-brzoskwiniowym
. Tortilla z kurczakiem z warzywami
. Sledz w kolorowym pieprzu
. Tréjkaciki z golonki z orzechami whoskimi
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Rolada z kaczki z dodatkiem watrobki ttuczonej,

orzechéw i grzybow

10. Terrine po wiejsku z pistacjg owinieta w boczek

11. Safatka Dworska z suszonym pomidorem, serem plesniowym
i prazonymi pestkami dyni i stonecznika

12. Satatka z lis¢mi szpinaku, piersig kaczki

z orzechami karmelizowanymi i vinegrette

malinowym

Dodatki:
Dmowe pikle / wyboér pieczywa



Propozycja Lipowa — 450 zl/osoba

Wiasna Rompozycja menu
6 danh goracych

Powitalny kieliszek wina jacego dla wszystkich Gosci

Zupa (jedna do wyboru dla wszystkich)

Capuccino z grzybami i porem

Krem z biatych warzyw z prazonym migdatem i oliwa
Wykwintna zupa ziemniaczana z kawiorem

Danie gté6 ser indy Inie (jedno do wyboru dla wszystkich)
Konfitowane udo z kaczki podawane z opiekanym ziemniakiem,

pieczonym jabtkiem oraz goracg zurawing

Poledwiczki wieprzowych sous - vide glazurowane miodem lipowym

na puree selerowo - grzybowym z pietruszkg palong w aromacie trawy lesnej
z sosem maderowym i ziemniakami gratinne

Sandacz smazony na peczotto buraczanym z zielona fasolka szparagowa
ikropla sosu na bazie swiezego czosnku

Bufet Staropolski serwowany przez Szefa Kuchni

Plonacy udziec wieprzowy (+do wyboru jedno z ponizszych)

Pierogi lub kartacze

Kiszka lub babka

Zeberka

11l danie ser na wspélnych pétmiskach (2 dania do wyboru w opcji 50% na 50%)
Karkéwka podawana z ziemniakami puree i fasolka szparagowa

Cordon blue kurczak faszerowany szynka parmeniska, podawany z fasolka szparagowa

z kolorowym ryzem i pestkami prazonymi

Golonka w kapuscie

Zupa po péinocy (jedna do wyboru dla wszystkich)
Barszcz z pasztecikiem
Zurek staropolski

Bufet Staropolski na zimno ser y w ramach pakietu

Kietbasa palcéwka, kaszanka, salceson, stonina, deska swojskich wedlin-wybor,
pasztet z dziczyzny, sliwka w boczku, smalec z cebulka i jabtkiem, ogorki kiszone,
grzyby marynowane, chleb wiejski)




Propozycja Lipowa — 450 zl/osoba

Wiasna kRompozycja menu
6 danh goracych

Stata kompozycja 12 zimnych przekasek w stotach:
1. Tatar wotowy z marynowanymi warzywami serwowany
na debowych deskach wieloporcjowo

2. Deska mies pieczonych i wedzonych z naszej wedzarni
3. Rolada z boczku z musztarda francuska
4. Domowy pasztet z dodatkiem aromatycznych ziét
5. Galantyna drobiowa z dodatkiem moreli i sliwki
w sosie imbirowo-brzoskwiniowym
. Tortilla z kurczakiem z warzywami
. Sledz w kolorowym pieprzu
. Tréjkaciki z golonki z orzechami whoskimi
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Rolada z kaczki z dodatkiem watrobki ttuczonej,

orzechéw i grzybow

10. Terrine po wiejsku z pistacjg owinieta w boczek

11. Safatka Dworska z suszonym pomidorem, serem plesniowym
i prazonymi pestkami dyni i stonecznika

12. Satatka z lis¢mi szpinaku, piersig kaczki

z orzechami karmelizowanymi i vinegrette

malinowym

Dodatki:
Dmowe pikle / wyboér pieczywa



W kazdym pakiecie otrzymujesz:
Bufet stodkosci
Ciasta i ciasteczka
Owoce i carpaccio z owocéw
Napoje (bez limitu spozycia)
Ekspres kawowy
Wybér herbat smakowych
Soki owocowe
Woda mineralna
Napoje gazowane

Zapewniamy tradycyjne powitanie Pary Mlodej
(powitanie chlebem i sola oraz owitalny kieliszek wina musujacego dla wszystkich Gosci

Do kazdego z pakietéw mozna doméwi¢ dodatkowe atrakcje:
Stoly tematyczne na zimno lub ciepto kuchni polskiej i europejskiej,
pokazowe smazenie krewetek na wysokim ogniu
Drink bar - kolorowe koktajle przygotowywane przez naszych barmanéw
urozmaica przyjecie weselne - opcja dodatkowo pfatna

Zaplanujemy wszystko w drobnych szczegétach, aby ta wyjqtkowa noc pozostatq
dla Was i Waszych Gosci najpiekniejszym wspomnieniem.

Z przyjemnoscig odpowiemy na kazde Twoje pytanie i spetnimy kazde Twoje zyczenie!

Dodatkowo proponujemy:
Bufet rozmaitosci dla smakoszy:
Szczupak faszerowany
Kaczka faszerowana
Indyk pieczony
toso$ w migdatach
Dzik pieczony
Pokazowe pieczenie krewetek i owocéw morza
na tarasie na wysokim ogniu!

lluminacja ze swieczek dookota stawu

Joanna Matowicka
Dyrektor Sprzedazy i Marketingu Lipowy Most Golf Park

+48 726 888 828

konferencje@lipowymost.pl
www.lipowymost.pl



